
Dokumentation Selbstkontrolle     /                          Betrieb:  ......................................................................................... 

Reinigungskontrolle gemäss Reinigungsplan           Monat:  ......................................................................................... 

Reinigung 

Vorgabe Datum Visum 

täglich wöchentlich monatlich 1. 2. 3. 4. 5. 6. 7. 8. 9. 10. 11. 12. 13. 14. 15.  

RB                   

SchA                   

Frit   2x                   

 F-Öl        nB                  

                   

                   

 T             nB                  

 Sch          nB                  

 AF           nB                  

 K             nB                  

 L             nB                  

  EWM    nB                 

  F            nB                 

 

Reinigung 

Vorgabe Datum Visum 

täglich wöchentlich monatlich 16. 17. 18. 19. 20. 21. 22. 23. 24. 25. 26. 27. 28. 29. 30. 31.  

RB                    

SchA                    

Frit   2x                    

 F-Öl       nB                   

                    

                    

 T             nB                   

 Sch          nB                   

 AF           nB                   

 K             nB                   

 L             nB                   

  EWM    nB                  

  F            nB                  

Beispiele:     RB    = Rahmbläser     F-Öl  = Frittier-Öl  ausgetauscht                         AF =  Ablageflächen               EWM =  Eiswürfelmaschine 
 SchA =  Schlagrahm-Automat      T      =   Tellerwärmer  innen                                      K = Kühl-/TK-Bereiche         F   =   Fenster   
                      Frit   =   Friteuse                                Sch    =   Schubladen/Schränke  innen/aussen         L   =  Lüftung     

Legende: X  =  gereinigt         nB  =   nach Bedarf        A  =  ausgetauscht 
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