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Temperaturkontrolle: Tiefkühlräume/Tiefkühlschränke/Tiefkühltruhen 
 
 

Für:     ......................................................................................................................................................................................  

Verantwortliche Person:     ......................................................................................................................................................................................  
 
Vorgeschriebene Temperatur:  maximal  - 18  °C 
Kontrollhäufigkeit: mindestens 1 x wöchentlich 
 
 

 
* Bei Temperaturen über  - 18 °C müssen geeignete Massnahmen getroffen und dokumentiert werden. 

Datum abgelesene 
Temperatur 

Visum Massnahmen*      Datum abgelesene 
Temperatur 

Visum Massnahmen* 

  
 

        

  
 

        

  
 

        

  
 

        

  
 

        

  
 

        

  
 

        

  
 

        

  
 

        

  
 

        

  
 

        

  
 

        

 
 

        

 
 

        

 
 

        

 
 

        

 
 

        


