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Offentliche Duschanlagen
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Problemstellung - Legionellen

Legionellen
 sind Umweltbakterien

* sind in geringer Anzahl naturlicher Bestandteil
von Oberflachengewassern und Grundwasser

Finden in
* Warmwassersystemen - ideale
* Sprudelbadern —> Bedingungen zur

* Klimaanlagen - Vermehrung
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Vermehrung von Legionellen

Begunstigende Faktoren:

* stehendes Wasser

 Temperaturen zwischen 25 —45 °C

* Ablagerungen und Belage im Rohrsystem
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Legionellose/Legionarskrankheit

schwere Lungenentzindung durch
Legionella pneumophila

Ansteckung durch Einatmen von zerstaubten
Wassertropfchen, die Legionellen enthalten

Erhohte Anfalligkeit: Immungeschwachte,
dltere Menschen und Raucher

kann todlich sein
ist eine meldepflichtige Infektionskrankheit
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Ausloser fur neue Regelung

Zunahme der Legionellosen in den letzten Jahren

Daher neu im Lebensmittelrecht:

* Festlegung Hochstwert (HW) fir Legionellen
Im Duschwasser

 Anforderung: Betrieb von Duschanlagen muss
nach aktuellem Stand der Technik erfolgen
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Verordnung des EDI uiber Trinkwasser sowie Wasser
in offentlich zuganglichen Badern und Duschanlagen
(TBDV)

Art. 7 Begriffe

h. Offentlich zugéngliche Anlage oder éffentlich zugéngliches Bad: Anlage
oder Bad, die oder das fur die Allgemeinheit oder einen berechtigten
Personenkreis geoffnet und nicht zur Nutzung in einem familiaren
Rahmen bestimmt ist

Art. 9 Mikrobiologische Anforderungen
Fir den Kontakt mit dem menschlichen Korper bestimmtes Wasser hat den
mikrobiologischen Anforderungen nach Anhang 5 zu geniigen. - 1000 KBE/ |

Art. 13 Wasseraufbereitungs- und Duschanlagen

Wasseraufbereitungs- und Duschanlagen mussen nach den anerkannten
Regeln der Technik eingerichtet, betrieben oder abgeandert werden. Die
Inhaberin oder der Inhaber ist verpflichtet, sie durch entsprechend
ausgebildete Personen regelmassig tiberwachen und unterhalten zu lassen.
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Umsetzung der neuen Regelung

Betriebe

* Pflicht zur Selbstkontrolle - Untersuchung des
Duschwassers auf Legionellen in regelmassigen
Abstdnden - vorlaufig 1x / Jahr

(Probenahme durch akkreditiertes Labor)
* Weiterleitung der Analyseergebnisse an das ALKVW

Amt fur Lebensmittelkontrolle und Veterinarwesen

* Uberprifen der Ergebnisse der Selbstkontrollen

* Durchfihren von Stichprobenkontrollen

* Anordnung von Massnahmen bei Uberschreitung HW
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Erfahrungen aus FL Kampagnen

Das ALKVW flhrt bereits seit 2008 jahrliche
Stichprobenkontrollen durch.

Ergebnisse:
Beanstandungen in 23 % der erhobenen Proben
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Besten Dank fur Ihre Aufmerksamkeit
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Ubersicht Legionellosen in CH und FL
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Monatliche Inzidenz pro 100 000 Bevélkerung bis Woche 22/2017

Legionellose . -
= Inzidenz pro 100 000 Bevolkerung
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Jahrliche Fallmeldungen und Inzidenzen der letzten 10 Jahre
und aktuelles Jahr bis Woche 22/2017 (mit annualisierter Inzidenz)

2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017
Fallmeldungen

210 244 213 265 238 21T 285 293 395 367 116
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